
Speisekarte – China Restaurant Hangelar 

* Zu jedem Hauptgericht wird weißer Reis mitserviert

* Für einen Aufpreis von 3,50 € bekommen Sie gebratenen Reis9,10  oder Nudeln9,10  als Beilage

* Bitte sprechen Sie unsere Mitarbeiter auf besondere Wünsche, Allergien, etc. an

1 – Konservierungsstoffe    

2 – Farbstoffe   

3 – Antioxidationsmittel

4 – Geschmacksverstärker    

5 – Süßstoffe    

6 – Enthält Nüsse    

7 – Enthält Koffein

8 – Chinin   

9 – Sojabohnen/-soße    

10 – Eier   

11 – Säuerungsmittel    

12 – Käse

Mittagsmenü

Montag – Freitag von 12:00 – 14:30

(inklusive einer Pekingsuppe oder für 1,50 € extra eine Frühlingsrolle) 

1. Gebratene Nudeln mit paniertem Hühnerfleisch .....................................10,00

2. Gebratener Reis mit Eiern und Hühnerfleisch9,10 ......................................9,00

3. Gebratene Nudeln mit Eiern und Hühnerfleisch9,10 ...................................9,00

4. Gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenem Gemüse ........................9,00

9. Gebratenes Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse (scharf) ..................10,00

11. Knuspriges Hühnerfilet à la Malaysia (Curry) ..........................................9,00

12. Knuspriges Hühnerfilet mit verschiedenem Gemüse (scharf) ..................9,00

13. Knusprige Ente mit Gemüse (leicht scharf) ............................................11,50

14. Knusprige Ente mit Ananas in süß-saurer Soße ......................................11,50

15. Knuspriges Hühnerfilet mit Ananas in süß-saurer Soße ..........................9,00



Spezialitäten Vorspeise 

18. Long Fung Platte (für 2 Personen) 6,12 ..........................................................17,00

Gebratene Garnelen, Saté, Käsebällchen, Frühlingsrolle und Wan-Tan mit Erdnusssoße 

19. Vegetarische Mini-Frühlingsrollen (9 Stück) ...................................................3,50

20. Kleine Frühlingsrollen mit Chili Soße (3 Stück) ................................................4,50

21. Frittierte Garnelen mit Chili-Soße ..................................................................8,00

25. Gebackene Käsebällchen mit Chili-Soße.........................................................4,50

Suppen 

26. Chinesische Gulaschsuppe (sauer und scharf) ................................................3,50

30. Wan-Tan Suppe.............................................................................................4,50

32. Hühnerfleischsuppe mit Champignons und Spargel ........................................4,50

Vorspeisen 

35. Kroepoek (Krabbenchips) ..............................................................................3,50

36. Knusprige Wan-Tan mit süß-sauer Soße.........................................................5,50 

37. Frühlingsrolle ................................................................................................4,00

39. Frittierter Tintenfisch mit Salat und Chili-Soße ...............................................6,00 

42. Gemischter Gemüsesalat ...............................................................................5,50 



Reis Gerichte 

46. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Eiern und Sojasprossen9,10 ................... 10,00  

47. Gebratener Reis mit Rindfleisch, Eiern und Sojasprossen9,10......................... 12,00 

48. Gebratener Reis mit Eiern, Sojasprossen und Garnelen9,10 ........................... 14,50 

49. Nasi-Goreng (scharf) mit Curry, Garnelen und Hühnerfleisch .......................12,00

Nudelgerichte

50. Chinesische Reisnudeln mit Eiern, Hühnerfleisch und Garnelen9,10 ..............13,00

52. Gebratene Nudeln mit Eiern, Sojasprossen und Hühnerfleisch9,10 ................ 10,00  

53. Gebratene Nudeln mit Sojasprossen und Garnelen9,10 ................................. 14,50 

54. Bami-Goreng mit Curry, Garnelen und Hühnerfleisch10 ............................... 12,00 

55. Sam-Sin gebratene Nudeln mit Schweine- und Hühnerfleisch, Garnelen, Ente und 

       Gemüse .....................................................................................................14,00

Schweinefleisch 

56. Gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenem Gemüse (scharf) ............... 11,00 

61. Gebratenes Schweinefleisch in süß-sauer Soße ...........................................11,00

63. Gebratenes Schweinefleisch und Hühnerfilet mit verschiedenem Gemüse und

       pikanter Soße (scharf) 9 .............................................................................. 11,00 



Rindfleisch

64. Rindfleisch mit frischen Champignons und Spargel .....................................12,50

65. Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse ......................................................12,50

68. Rindfleisch mit Zwiebeln (scharf) ................................................................12,50

69. Rindfleisch mit Bambussprossen, Morcheln und Brokkoli .............................12,50

70. Rindfleisch mit Curry und Gemüse (scharf) .................................................12,50

Hühnerfleisch

71. Hühnerfleisch mit verschiedenem Gemüse .................................................11,00

74. Hühnerfleisch mit Curry und Gemüse(scharf) ..............................................11,00

75. Hühnerfleisch mit Bambussprossen, Champignons, Mango, Ananas und 

       Knoblauch (leicht sauer-scharf) ..................................................................11,00

Knuspriges Hühnerfleisch mit Pankomehl

79. Knuspriges Hühnerfilet à la Malaysia (Curry) mit Gemüse (scharf) ................12,00

80. Knuspriges Hühnerfilet mit Ananas in süß-saurer Soße ...............................12,00

83. Knuspriges Hühnerfilet mit frischer Mango und süß-saurer Soße ................12,00

84. Knuspriges Hühnerfilet mit Champignons und Zwiebeln in schwarzer Bohnen-

       Knoblauch Soße ..........................................................................................13,00



Ente 

86. Knusprige Ente mit gebratenen Nudeln .......................................................14,00

87. Knusprige Ente mit acht Kostbarkeiten in Knoblauch Soße (scharf) ..............15,00

88. Knusprige Ente mit frischen Orangen ..........................................................14,00

89. Knusprige Ente mit Morcheln, Brokkoli und Bambussprossen ......................14,00

90. Knusprige Ente mit Ananas in süß-sauer Soße .............................................14,00

91. Knusprige Ente mit frischer Mango in süß-sauer Soße .................................14,00

92. Knusprige Ente mit Gemüse und dunkler Soße (scharf) ...............................14,00

94. Ente à la Malaysia (Curry) (scharf) ...............................................................14,00

97. Knusprige Ente mit Bambussprossen, Ananas, und Mango (leicht scharf) ....15,00

Rinderfilet

100. Rinderfilet mit Paprika und Zwiebeln in schwarzer Bohnen Soße ...............26,00

103. Gebratenes Rinderfilet mit Bambussprossen, Morcheln, Zwiebeln 

         und Knoblauch .........................................................................................26,00

Vegetarisches

111.   Gemischte Gemüseplatte9 .......................................................................10,00

111A. Gebratenes Gemüse mit Tofu und Knoblauch-Soße ................................ 11,00 



Fisch 

112. Gebratenes Pangasius-Filet mit Ananas in süß-sauer Soße ........................12,00

116. Gegrillter Lachs mit Champignons in schwarzer Bohnen-Soße ...................15,50

Tintenfisch

118. Gebratener Tintenfisch mit Champignons, Paprika, Zwiebeln und 

         Bambussprossen in schwarzer Bohnen-Soße (scharf) ................................13,00

120. Frittierter Tintenfisch mit süß-sauer Soße .................................................13,00

Riesengarnelen

123. Frittierte Riesengarnelen mit Curry-Soße und Gemüse (scharf) .................18,00

125. Frittierte Riesengarnelen mit Gemüse .......................................................18,00

127. Gebratene Garnelen mit grünen Bohnen und Champignons in schwarzer 

         Bohnen-Soße (scharf) ................................................................................18,00

Spezialitäten für 1 Person

129. Hong Kong Menü ......................................................................................17,50

       Chinesische Gulaschsuppe 

        Frittierte Garnelen mit süß-sauer Soße 

        Knusprige Ente mit Champignons und Bambussprossen 

130. Peking Menü ............................................................................................17,50

       Chinesische Gulaschsuppe

        Knusprige Ente mit Ananas in süß-sauer Soße 

        Gebratenes Hühnerfleisch mit Bambussprossen und Morcheln 



Spezialitäten des Hauses

134. Chinesische Blütenträume – Ente, Garnelen, Hühner- und Rindfleisch 

         mit verschiedenem Gemüse .........................................................................14,00

135. Hühnerfilet à la Mongolei in schwarzer Bohnen Soße ................................13,00

137. Kung-Bao-Ji – Hühnerfilet mit Paprika, Bambussprossen, Champignons, 

         Cashewnüsse und Knoblauch-Soße (scharf) 6 ............................................. 13,00 

138. Bat-Bao-Lat-Gian – Acht Kostbarkeiten: Schweine- und Hühnerfleisch, Ente, 

         Garnelen, Cashewnüsse, Bambus, Champignons und Paprika in scharfer 

         Soße6  .......................................................................................................14,00

139. Gebratenes Rindfleisch mit Paprika, Bambussprossen, Zwiebeln, Champignons, 

         Ananas und Mango in scharfer Soße .........................................................13,00

140. Knusprig frittiertes Hühnerfilet mit Erdnuss- oder süß-sauer Soße ............12,50

141. Knusprig frittiertes Hühnerfilet mit gebratenen Nudeln ............................11,00

Chinesische Reistafel

142. Peking Ente Spezial (bitte 3 Tage vorher bestellen) .............. Preis auf Nachfrage

         Ganze Peking Ente 

           Chinesische Pfannkuchen

           Gemischte Gemüseplatte

143. Chefkoch Platte (für 2 Personen) ..............................................................34,00

          Frühlingsrolle

           Knusprige Ente mit Gemüse 

           Knuspriges Hühnerfilet mit Pankomehl 

           Frittierte Riesengarnelen mit süß-sauer Soße

           Gemischtes Eis 

Nachtisch 

148. Gebackene Banane mit Honig .....................................................................4,00 

156. Gebackene Banane in Honig mit Mandeln und Eis .......................................6,00



Cocktails 

159. Kiss me – Kokosnuss mit Ananassaft (ohne Alkohol).....................................5,50

161. Fruit Punch – Exotische Fruchtsaft-Mischung (ohne Alkohol) .......................5,50

162. Scorpion – Eine herzliche Mischung aus verschiedenen Rum-Sorten ...........6,90

166. Pina Colada – Kokosnuss, Brau-Rum und Ananas .........................................6,90

Biere 

175. Sion Kölsch 0,3L ...........................3,20 

176. Sion Kölsch 0,4L ............................4,00 

177. Krombacher Pils 0,3L ...................3,20

178. Krombacher Pils 0,4L ...................4,00

179. Krombacher Hefeweizen ............ 4,50

180. Malzbier ...................................... 4,00

181. Alkoholfreies Bier ........................ 4,00

182. Chinesisches Qing Dao Bier ........ 4,50

Alkoholfreie Getränke 

183. Selters Wasser .............................2,50

184. Coca-Cola, Fanta, Sprite, Cola 

         Light/Zero 0,2L ............................2,50

185. Coca-Cola, Fanta, Sprite, Cola 

         Light/Zero 0,4L ............................3,80

186. Apfel-, Orangen, Bananen-, 

         Ananasschorle 0,4L ......................3,80 

187. Apfel-, Orangen, Bananen-, 

         Ananassaft 0,4L ........................... 4,50 

188. Johannisbeernektar .................... 3,50

188a. Johannisbeerschorle 0,5L .......... 4,50

189. Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic 

         Water .......................................... 2,50

190. Großes Wasser 0,75L ................... 6,00

Warme Getränke 

191. Chinesischer grüner Tee .............3,00

192. Schwarzer Tee .............................3,00

193. Kaffee ..........................................2,50

194. Cappuccino ................................. 3,00

195. Espresso ..................................... 2,20

197. Latte Macchiato .......................... 3,40



Offene Weine

198. Japanischer Pflaumenwein ..........3,00

199. Reiswein .......................................5,00

201. D’anjou Rosé 0,2L ........................6,00 

202. Bordeaux Rotwein 0,2L ............... 6,00

203. Chardonnay 0,2L ......................... 6,00

Deutsche Spirituosen

207. Underberg ....................................3,00 

208. Fernet Branca ..............................3,00

209. Malteser .......................................3,00

210. Bommerlunder ............................ 3,00

211. Korn ............................................. 3,00

212. Ramazzotti .................................. 3,00

Ausländische Spirituosen

213. Russischer Wodka ........................3,00

214. Ungarischer Barack ......................3,00

215. Französischer Calvados ................4,50

217. Cognac Hennessy .........................5,50

218. Whiskey Johnnie Walker .............4,50

219. Campari Bitter mit Wasser ......... 6,00

220. Campari mit Orangensaft ........... 6,00

221. Martini Bianco / Rosso ................ 3,00

222. Ouzo............................................. 3,00

Chinesische Schnäpse

223. Ng Ka Py (Magen-Schnaps) .........3,50

224. Mei K wei Lu (53%) .....................3,50

225. Kao Liang (62%) .......................... 3,50

226. Chu Yeh Ching (45%) .................. 3,50

Sekt

229. Henkel, Piccolo ............................6,50

231. Glas Sekt .......................................4,50

230. Aperol Spritz ............................... 6,50


